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            Bij ravioli heb je niet veel meer nodig! 😋 Deze
            	                    [image: Bij ravioli heb je niet veel meer nodig! 😋 Deze zachte pastakussentjes gevuld met groenten, vlees of vis zijn smaakvol waardoor je er naast verse basilicum alleen wat Carapelli Olijfolie overheen hoeft te sprenkelen en klaar ben je! 💚  #carapelli #carapelliolijfolie #olijfolie #extravergine #pasta #pastagerecht #italiaans #italiaansekeuken #ravioli #italie #basilicum #pastapasta #italiaanseten #pastalover #italiaanseten #italiaanskoken #raviolirecept #dineridee]
        
    



    
        
            Winter en bakken zijn een goede combinatie! 😋 Z
            	                    [image: Winter en bakken zijn een goede combinatie! 😋 Zeker als je gebruik maakt van seizoensfruit zoals in deze Sinaasappelbloesem Madeleine Koekjes van @mrs.barnes. 🧡  Ingrediënten 85 gram bloem 1/2 theelepel bakpoeder 60 milliliter Carapelli Organic Extra Vergine Olijfolie Snufje zout 1 ei plus 1 eigeel 100 gram suiker 1 theelepel oranjebloesemwater 1 eetlepel sinaasappelschil  Wat moet je doen?  Klop de bloem, bakpoeder en een snufje zout in een middelgrote kom.  Klop in een aparte kom het ei en het eigeel.  Voeg de suiker, het oranjebloesemwater en de sinaasappelschil toe en klop gedurende ongeveer een minuut.  Voeg het bloemmengsel toe en daarna de olijfolie.  Koel het beslag 30 minuten voordat je gaat bakken.  Bestrijk de madeleinevorm met olijfolie en bak gedurende tien minuten op 350 graden.  #carapelli #carapelliolijfolie #extravergine #extravergineolijfolie #koekjes #madeleine #bakken #koekjesbakken #sinaasappel #seizoensfruit #fruit #sinaasappelbloesem #homemade #winter #winters #januari #nieuwjaar]
        
    



    
        
            Wij starten het nieuwe decennium met een revolutio
            	                    [image: Wij starten het nieuwe decennium met een revolutionaire doorbraak. We brengen de eerste olijfolie uit die is gemaakt van ontpitte olijven. De Carapelli Il Nobile.   #carapelli #carapelliolijfolie #olijfolie #evoo #evo #extravergine #2000 #decennium]
        
    



    
        
            Dit ziet er toch uit als een perfect begin van een
            	                    [image: Dit ziet er toch uit als een perfect begin van een avond lekker lang tafelen! ❤️ Welk gerecht besprenkel jij lekker met olijfolie van Carapelli? Deel het gerecht op je socials en tag #carapelliolijfolie   #carapelli #olijfolie #rodewijn #soep #diner #etenmetvrienden #diningwithfriends #italie #tafelen #genieten]
        
    



    
        
            Hoe lekker ziet deze Upside Down Taart met gekaram
            
	                
	            	                    [image: Hoe lekker ziet deze Upside Down Taart met gekarameliseerde peer van @laurenbakedcake eruit?! Wij rennen vast naar de keuken om eraan te beginnen. Maar voor we een eerste hapje nemen delen we hierbij dit verrukkelijke recept!   Wat moet je doen? Voor de peertjes:  Breng het water met suiker en de vanille uit het vanillestokje aan de kook en roer tot de suiker volledig is opgelost.  Zet het vuur lager en doe de peertjes in het water.  Laat de peertjes 5 tot 7 minuten meekoken.  Laat ze afkoelen, halveer ze en haal de pitjes eruit.  Voor de cake: Verwarm de over op 190 graden.  Smelt de boter en bruine suiker in een pan op laag vuur.  Roer regelmatig tot de suiker volledig is opgelost en het een karamel is geworden.  Giet de karamel in een springvorm van 23 cm en leg de peertjes er op de kop in. Doe alle droge ingrediënten in een bak en mix ze door elkaar. Doe de melk, Carapelli Olijfolie, het ei en de vanille in een andere kom en mix het door elkaar.  Voeg de droge ingrediënten bij de natte en roer alles goed door elkaar.  Doe het beslag in de springvorm en plaats de springvorm in het midden van de voorverwarmde oven.  Bak de taart voor 50-60 minuten tot de karamel bubbelt aan de rand van de taart.  Haal hem vervolgens uit de oven en laat hem 10 minuten afkoelen voor je de taart omdraait om hem te serveren.  Heb jij ook een heerlijk recept met Carapelli olijfolie op tafel gezet? Deel hem dan op socials met de hashtag #carapelliolijfolie   #carapelli #olijfolie #recipe #recept #taartjes #cake #bakken #homemade #perentaart #karamel #baking #toetje #desert]
        
    



    
        
            Mmm.. loopt het water jou al uit de mond? Dit lunc
            	                    [image: Mmm.. loopt het water jou al uit de mond? Dit lunchgerecht zit er zeer smakelijk uit. Deel je zelfgemaakte lunch vooral op social met de hashtag #carapelliolijfolie 😍 We zijn benieuwd!   #carapelli #olijfolie #lunch #foodlovers #vegan #veggies #lunchrecept]
        
    



    
        
            Het groene goud. Zo noemen we onze 100% Italiaanse
            	                    [image: Het groene goud. Zo noemen we onze 100% Italiaanse Extra Vergine Olijfolie. #carapelli #carapelliolijfolie #olijfolie #florence #italie]
        
    



    
        
            Tomaatjes uit de oven passen (bijna) bij elk Itali
            	                    [image: Tomaatjes uit de oven passen (bijna) bij elk Italiaans gerecht. Uit de oven zijn ze nog lekkerder met Carapelli Olijfolie.   Credits: @cherryonmysundae   #carapelli #carapelliolijfolie #olijfolie #tomaten #geroosterdetomaten #roastedtomatoes #oven #ovenrecept]
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			[image: Logotipo Deoleo ®. The Olive: Oil Company.]
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